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Vinos consumidos por público general Chileno /
Distinción de sabores

1.-Recopilación de Información

Primeras Visualizaciones/ordenar datos

4.-Visualización Final

Para lograr hacer una visualización del vino, el primer paso es introducirse en 
el mundo del vino, par esto fue necesario leer distintos textos de conociemiento 
básico de la materia, para conocer los tipos de vinos y sus clasificaciones. 
Posterior a esto se realiza una entrevista con Javier Marcos, director de ex-
portaciones de Viña Francisco de Aguirre, el cual es un experto en la materia.

La encuesta al usuario, 
consiste primero en saber 
qué consumen según 
sexo y edad, datos sobre 
los vinos consumidos, y 
para comparar la experi-
encia gustativa del usuario 
en cuanto al sabor.

2.-Resultados de las Encuestas

Vinos que toman:

Preferencias:

Tintos:                                          Blancos:                                      Ninguno en especial:

Distinguen sabores:                         No distinguen sabores:

Sabores vinos blancos:

frutoso, 
ácido, 
dulce, 
fresco, 
ligero:
Liviano
suave
quimico
Flores:
Miel:
Delgado:

áspero, 
grueso, 
amargo, 
madera:
Denso:
Espeso:
Liviano:
Firme:
Frutas:
Fuerte:
Frutos rojos:

Merlot
Chardonnay
Cabernet sauvignon
Sauvignon blanc
Gato negro
Santa ema
Mont grass

2

3

4

5

Ocasiones en que toman:

Diariamente:                      Ocasionalment e               Profesionalmente:

1

Undurraga
Clos de pirque
Misiones de rengo
Casillero del diablo
Castillo molina
Concha y toro.
Sirah
Carmener
Casa Donoso
Pinot
Gran tarapacá
Santa digna
Santa Elena
Santa rita Leon de Tarapacá

Sabores:

MUJERES
Adulto jóven

MUJERES
Adulto mayor

HOMBRES
Adulto jóven

HOMBRES
Adulto mayor

Sabores vinos tintos:

Qué sabores distinguen:

10
11
12
13

14
15
16

17

18
19
20
21
22
23

24
25

26
27
28
29
30

Edad que empezarón 
a tomar vino

Edad que empezarón 
a diferenciar el SABOR del 

vino

20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

Visualización comparativa 
de datos, lo cual permite tener 
una visión general de las 
estadísticas para pensar otras 
posibles visualizaciones.

2.1.-Esquemas de posibles visualizaciones 
Teniendo los resultados, y previas visualizaciones de datos, se crean nuevos proto-
tipados, pero centrándose en dos preguntas de la encuesta: sobre los vinos que se 
toman y sobre los sabores que perciben las personas.

santa ema

santa ema

montgraas

montgraas

casillero 
del diablo

concha y 
toro tarapaca

concha y 
toro

concha y 
toro

tarapaca

concha y 
toro

casillero 
del diablo

tarapaca
santa rita

montgraas

montgraas
concha y 
toro

undurraga
undurragaundurraga

undurraga

undurraga
misiones 
de rengo

misiones 
de rengo

misiones 
de rengo

misiones 
de rengo

misiones 
de rengo

casyllo 
molina

casa 
donoso

santa 
elena

CABERNET SAUVIGNON
MERLOT CARMENERE SIRAH PINOT NOIR

CHARDONNAYSAUVIGNON BLANC

CEPAS VINOS BLANCO
CEPAS VINOS TINTO

CEPAS MÁS TOMADAS

frutas rojas
astringentes

frutal
suave

dulce
especies

liviano
astringentes

acidez
cítricos

ligero
fresco

acidez

especies
frutas rojas
chocolate
bayas

letras rojas marcas de esas cepas

Al tener la dificultad ya que el 
público general no sabe 
mucho de sabores ni de vinos, 
según lo que ellos 
respondieron se busca las 
cepas que más toman, poste-
riormente se buscan los 
sabores típicos de esas cepas 
y se hace una comparación 
con los 
sabores que distinguian de 
vinos tintos y blanco, para 
saber cuáles son los que más 
identifican.

mujeres

Hombres

Astringente

fresco

ligero

acido

cítrico

/Sabores más reconocidos

Cepas más tomadas

Tintos

Blancos

CEPAS MÁS TOMADAS
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Frutos rojos

Dulce

Frutas

Frutos rojos

Especies

Dulce

Astringente

Liviano

Especies

ácido

Sabores reconocidos

Cepas más tomadas:

-Cabernet Sauvignon
-Merlot
-Carmenere
-Sirah
-Pinot Noir
-Chardonnay
-Sauvignon Blanc

Hombres Mujeres

Cantidad de personas

11 11
12

6
2
2
3
5

5
3
2
0
3

3

0

Sabores:

-Astringente
-Frutos rojos
-Suave
-Frutas
-Especies
-Dulce
-Liviano

vinos tinto

Cantidad de personas

2
0
3
3
1
1

6-Ácido
-Fresco
-Ligero
-Cítrico

vinos blanco

Cantidad de personas

5
2
0

La visualización final consiste 
en mostrar primero que se 
toman más cepas tintas que 
blancas, a la vez mostrar cual 
es la más tomada, diferen-
ciando a los hombres de las 
mujeres.
Por último según los sabores 
clásicos de las cepas destacar 
cuales son más reconocidos 
por el público general, ya sea 
como sabores de vinos tintos 
y blancos.

Consuelo Pivcevic


